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Fédération Internationale des Sociétés
Artistiques et Intellectuelles de Cheminots
39. internationale Fotoausstellung in Baden (A)
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F.L.S.A.I.C.
Fédération Internationale des Sociétés
Artistiques et Intellectuelles de Cheminots
39. internationale Fotoausstellung in Baden (A)

Unsere Teilnehmer aus:
Belgien, Danemark, Deutschland,
Frankreich, Griechenland, Schweiz,
Tschechien und natirlich vom
Veranstalterland Osterreich



23.08.2023

Anlieferung und
Aufbau der in Graz
vorgefertigten
Fotoausstellung

Ausstellungsort:
Theater am Steg
Baden / NO




Thema A
Eisenbahn

@ Baden 2023 A |




- - =
&'}-} Baden 2023 Jugend @5 Baden 2023 B || ‘]




Fr, 25. Aug. 2023 ‘%) oha
Sa, 26. Aug. 2023 : aden ==
Theater am Steg bei Wien
Johannesgasse 14
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39.Internationale

FISAIC-

Ausstellung

Eintritt freil

BegrufRung der Teilnehmer
und Imbif}




Grul3worte
und Eréffnung

F.L.S.A.I.C.
Fédération Internationale des Sociétés
Artistiques et Intellectuelles de Cheminots
39. internationale Fotoausstellung in Baden (A)

‘




o))
c
S
| .
=
o
| .
)
o))
Q
w

S

P e
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€ Fotofestival
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Badener Kurzéﬁtrﬁm
Romertherme
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Stadttheater, Erato im Brunnen, Mercedeshof, Familie Catalano
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am Pfarrplatz St. Stephan




Undine-Brunnen

und Arena Baden

Die Rémerquelle ist die
alteste und ergiebigste
Thermalquelle in Baden




Arbeitssitzung
der
Technischen
Kommission

Nachster Treffpunkt:
Heuriger
Ramberger







FESTIVAL

LAGACILLY
BADEN

Festival La Gacilly-Bad

‘Souvenirs ¢
avenir défor
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KAISERHAUS
Daden

Der originale Kaiserschmarnn

aus der Kaiserlichen Hofbackstube

Zutaten fiir 6 Portionen:
8 Eiklar, 8 Eidotter, 5 EL (100 g) Kristallzucker, 240 g glattes Mehl, 1/2 (500 g) Milch,
60 g Rosinen, 1 EL (10 g) Vanillezucker, 1 EL (10 g) Rumn, Prise Salz, 100 g Butter zum Backen,
Zucker und Butter zum K Ml und bzucker zum

Zubereitung:
Rosinen heiB waschen und einige Stunden im Rum ziehen lassen.
Milch und Mehl vorweg glattriihren.
Eidotter, Vanillezucker und Rum dazu rihren.
Eiklar, Kristallzucker und Salz zu einem festen Schnee schlagen und vorsichtig unterheben.
Butter mit den Rumrosinen in einer flachen Pfanne erhitzen,
Masse einlaufen lassen und beidseitig backen.
Mit zwei Gabeln in kleine Stiicke reien.
Kristallzucker in die Pfanne streuen, karamellisieren lassen und mit Butterflocken abléschen.
Die Sch mit dem B ]
Anrichten, mit Staubzucker bestreuen und mit Zwetschkenréster servieren.

Die Legende vom Kaiserschmarrn:

Eines Tages soll dem Ob. eine zu dick geraten und mehrmals
gerissen sein. Er versuchte mit viel Staubzucker und Rosinen noch zu retten, was zu retten
war, aber dennoch war er mit dem Ergebnis nicht zufrieden. Véllig entnervt stiilpte er einen
Silberdeckel dariiber und verzog sich schmollend in seine Kammer. Einer der Mitarbeiter der
Kiiche hatte das aber nicht mitbekommen und meinte, das Gericht sei fertig zum Servieren.
Gedacht, getan, und schon wurde die verungliickte SiiBspeise dem Kaiser vorgesetzt.

Als der Diener den Silberdeckel ehrerbietig hob, enthiillte er das dicht mit Staubzucker
bestéubte Ungliick und wollte entsetzt wieder abservieren. Der Kaiser jedoch meinte gutmiitig:

S0 geb Er den Schmarrn schon her!”

und so war der Kaiserschmarren geboren, der dem Herrscher natiirlich vorziiglich mundete.

l&\w’

Kaiserschmarrn- $Row

Herwig Gasser “SiiBes vom Feinsten” 2500 Baden,JHauptplatz 17, +43 2252 266026-1,
eu

www.suessesvomfeinsten.




Auf in den Weingarten zur Weinverkostung
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Weinverkostung
Heuriger Ramberger
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MENU NOIR
BEEF CARPACCIO
Rucol | Grane / Steinpit v
GAZPACHO ANDALYZ
%"”Wm'w
Ofengemise - OUP DE MER
! Patneniartone Thymian sy
CHEESECAKE SKLASSISCH
Hotelbcerg  CASS| ISCh

MENG Royge

ACHo




Danke fur Euer Kommen!
Thank you for coming!
O Merci d'étre venu!
240G guxapIoTw TTou fNpBare!

A\ Tak fordi du kom!

Dékuiji, ze jste prisli!

< N

Herzlichen Dank allen, die ihre Bilder zur Verfigung gestellt haben!






